
33



WIR Wünschen Ihnen entspannte stunden!

Johannes - unser aller Hofbauer • Harald - pfundige Wirte braucht das Land • Petra - macht 
ihren Buwe des Büro ganz perfekt • Florian, André und Sebastian - des Johanneshofs oberste 
Druiden-Küche mit Ambition • Elka, Maria, Marek und Kasia - die Küchenfeen • Tim und Tom von 
der CoffeeInn GbR - Kaffee und Kuchen mit Charme • Nevzat, Louis, Matzemaus, Miguel, Jan 
& Jan, Nino, Gabriel, Nico, Fabian, Linus, Alper, Antonia und Adeline - teilen’s den Gästen aus • 
Daniel, unser selten beanspruchter Hofjurist • Steffen - Kulturbeauftragter und Vorsitzender von 
dem Verein von der Erhaltung von dem Genitiv und der Pflege von dem deutschen Sprachgut 
• Lavinia, Gherie und Maddy - acht Stund’ Spüle - kä Probläm • Monika, Kathy, Nicole, Ingrid, 
Vreni, Conny, Katja, Susanne, Alex und Sabrina - geballte Frauenpower in Hof- und Stadtladen • 
Daniel - Hahn im Korb • Selina, Lara, Eileen, Samira, Denise, Julia, Paul, Valentino, Saskia, Celine, 
Larissa, Kim, Emily, Kira und Ingrid - wer kann ihrem Charme widerstehen? • Miriam und Claudia 
haben das Büro voll im Griff • Luana - Universalkollegin par excellence • Svenja - sympathische 
Serviceperle aus Speyer • Giulia - so freundlich wie hübsch • Andreas und Ula - blitzblank muss 
das Gästehaus sein • Ioan und Nelu - bringen die Landwirtschaft auf Vordermann • Unsere zahl-



reichen fleißigen rumänischen Erntehelfer nicht zu vergessen - sie sorgen für die Erdbeeren auf 
dem Kuchen • Beppo, Charly und Leslie - die drei Vierbeiner von der Adria • Molli, Ignaz und 
Amadeus - schauen vom Hundehimmel aus zu • Gregor - Abteilung Haus und Hof, Arbeitsschutz 
und Hygiene • Josh - täglich neue Unbillen, die er bravourös meistert • Podo - Herzkersch von 
der Ketschau • Helena, Tanja, Tugba und Iza - Kuchen, Torten, Desserts und Eis - ein Traum • Nick, 
Jonas und Domi - schenken Dir's so richtig ein • Sinah - Beste ihres Faches • Dennis und Jean 
- mehr Leidenschaft für's "Gastgebersein" geht nicht • Michael - hält das Geld zusammen • s´ 
Finanzamt - schafft zwar nix bei uns in der Wirtschaft, kriegt aber s´ meiste ab • Und hier die fast 
„Neuen“:  Ines, Liam, Mike, Lea, Wilhelm, Lana, Samuel, Tim & Tim, Franziska, Katharina, Nicolas, 
Anna und alle, die sonst noch rumstehen, äähh mithelfen (und alle, die beleidigt sind, weil der 
Chef versäumt hat, sie hier aufzuführen).

unseRe stäRke lIegt In deR VIelfalt.





landWIRtschaft & Obstbau  
mit Ambition

gastWIRtschaft 
Gemütlich einkehren

hOfladen 
Hofverkauf aus eigenem Anbau und dem 
unserer Kollegen

stadtladen & café 
Obst, Gemüse, Regionales, Kaffee, 
Wein, unsere berühmten Kuchen, unser 
selbstgemachtes Eis, alles mitten in 
Hockenheim... Lecker!

gästehaus 
Gastlichkeit in JoHof-Qualität

WeIteRe InfORmatIOnen

Auf unserer Homepage:
www.johanneshof.de

Oder per E-Mail:
info@johanneshof.de

Inhaber
Johannes Härdle & Harald Schlumpp   
 

unser 

"kleiner"

Johof

auch 

im Winter 

offen

LEidEnScHAft füR GEnuSS



SCHöN, DASS SIE HEUTE 
WIEDER BEI UNS EINKEHREN!

hallO, lIebe gäste! 

Wir versprechen Ihnen wieder ganz besonders auf die Herkunft und 
Güte der angebotenen Produkte zu achten.

So beziehen wir beispielsweise unsere Putenbrust vom Putenhof Bentz in 
Kirchardt bei Sinsheim: ein Betrieb, in dem truthähne deutlich mehr Platz haben 
als gesetzlich vorgeschrieben und auch der bei der gewerblichen Putenaufzucht 
leider unumgängliche Einsatz von Medikamenten zurückhaltend gehandhabt 
wird. das genfreie Sojafutter hat eine genau festgelegte Zusammensetzung und 
wird streng kontrolliert. 
Als einziger Putenaufzucht-Betrieb erhielt  der Putenhof Bentz das "Baden-
Württemberg"-Zeichen für strenge überwachung.
 
Wir backen unsere Kuchen je nach Saison und verwenden natürlich nur beste 
Zutaten - was man auch schmecken kann! das Obst auf unseren saisonalen 
Kuchen kommt aus eigenem Anbau (Erdbeeren, Himbeeren, Zwetschgen) oder 
von Landwirten der Region.

Apropos Kuchen: die Konditormeisterinnen Helena Küfner und tanja Bandelin, 
die für alles rund ums Backwerk, das Eis und unsere feinen desserts zuständig 
sind, führen unsere seit über 30 Jahren bestehende tradition, die Kuchen selbst 
zu machen, mit ihrer Kunst und Meisterschaft weiter.

neu im JoHof-Boot sind die Metzgereien Sven Herrwerth aus Kirrlach und Jürgen 
Gieße aus Brühl - Handwerksbetriebe, die ihrem namen alle Ehre machen. Von 
der Beschaffung der tiere über das Schlachten und Verarbeiten ist alles in 
fachkundiger wie umsichtiger Hand. Wir werden auch in Zeiten wie diesen nicht 
auf Billigfleisch zurückgreifen. 

Bio-Limo und Eistee, feinste Säfte und Weine, Premium-Kaffee, eigenes Eis und 
vieles anderes mehr runden unser ganz besonderes Angebot ab.

in allen unseren Bemühungen um gute und saubere Qualität versuchen wir wo 
auch immer möglich auf Regionalität und kurze Wege zu achten.  

"Leidenschaft für Genuss" - genießen Sie mit uns!



Bei unseren nachbarn 
familie Kief (neben dem 

Spielplatz) gibts was ganz 
Praktisches: eine Milchzapfanlage 
und einen Warenautomaten für 

landwirtschaftliche Erzeugnisse wie 
z.B. dosenwurst und Käse. dort 

können Sie rund um die uhr 
einkaufen!

Wir hätten 
da noch eine bitte! 

die Grundstücke und 
Betriebsgelände unserer 

nachbarn sind genauso privat 
wie bei ihnen zuhause und dür-

fen selbstverständlich nicht 
ohne Erlaubnis betreten 

werden!

der Reitstall 
der familie Zahn auf 

dem gleichnamigen Bio-
Hof ist für den anspruchsvollen 

Pferdebesitzer eine wirklich tolle 
Adresse. Schön und modern errichtet, 
wartet Betreiberin Silke Zahn mit einer 
großartigen Reithalle und zahlreichen 

Pferdeboxen auf. denken Sie daran, dass 
Pferde sehr schreckhaft sind und hal-
ten Sie am besten kurz an, um diese 

passieren zu lassen. fast alle 
Reiter danken ihnen mit 

einem Lächeln!

familie dehoust 
vom ersten Hof hat 

von Juli bis Oktober ein 
tolles Mais-Labyrinth, das 
sich zu besuchen lohnt:
maislabyrinth-hocken-

heim.de

Rund um 
den JOhOf



Ein Bauernhof ist natürlich schön zum Herumtollen, er birgt aber auch 
Gefahren für unsere Kleinen. 

Wir freuen uns sehr, dass besonders viele familien mit Kindern bei uns einkehren 
und sind dankbar, wenn Sie ein Auge auf ihre Lieben werfen. 

Manchmal kommt der Geräuschpegel eher dem eines unbeaufsichtigten 
Kindergartens näher als dem eines Gartenlokals. Aus Rücksicht auf unsere 
nachbarn, die früh aus den federn müssen und ihr Schlafzimmerfenster im 
Sommer auch gerne mal geöffnet haben möchten, bitten wir Sie, ihre Kinder mit 
an ihren tisch zu nehmen, wenn die dämmerung einsetzt. 

Nach Sonnenuntergang ist der Spielplatz geschlossen!

dIe lIeben 
kleInen



SIE KoMMEN MIT DEM AUTo? 
BITTE BEACHTEN SIE DIE VERKEHRSVoRSCHRIFTEN...

anfahRt & paRken

in unserer Siedlung gilt tempo 30, und eine Zufahrt ist nuR von der L722 
(Verbindungsstraße zwischen Hockenheim-talhaus und Speyer) möglich. 
Wir bitten Sie, nuR diesen erlaubten Weg zu befahren und ihren Wagen 
ausschließlich im Hof und auf den großen Parkplätzen abzustellen.

die als „Landwirtschaftlicher Verkehr frei“ gekennzeichneten Wege führen 
durch natur- und Landschaftsschutzgebiet und dürfen mit KfZ nicht 
befahren werden. 

Bitte nicht an den Straßenrändern parken! Landwirtschaftliche Arbeit 
erfordert große Maschinen, diese müssen passieren können!

Wir sollten den ohnehin sehr eingeschränkten Lebensraum für unsere 
Tier- und Pflanzenwelt achten und keinesfalls unserer Bequemlichkeit 
zuliebe respektlos damit umgehen. 

Naturschutzgebiete sind gerade in einem Ballungsraum wie dem 
unseren von großer Bedeutung. Nicht nur Fuchs und Hase danken 
Ihnen.

natur 

schützen



dORscht

das üblIche  0,3 l  0,5 l 1,0 l

Cola 1,2, Cola light 1,2,3, Fanta 2  4,10 5,10

Tafelwasser still, medium oder sprudelig  2,80 4,00 6,40

das besOndeRe

Kurpfalzbräu Cola-Mix 1,2   5,20

SeeZüngle von der Brauerei Härle aus Leutkirch  4,20
Bio-Limonade aus Gerste, Wasser und Bodenseefrüchten.
Sorten: Kirsche, Birne und träuble (Schwarze Johannisbeere)

Schwarzer Johannisbeersaftschorle  
hochwertiges Produkt vom Hof danner in Brackenheim  4,40 5,80

Saft-Schorle vom Obsthof Gefäller aus Baiertal 
Apfel  4,20 5,40
Apfel-Sauerkirsch, Apfel-Johannisbeere   4,40 5,80
 
Feinste Saft-Schorle von der Privatkelterei van nahmen 
Sorten: Rhabarber, Quitte, Weißer Pfirsichnektar  4,60 6,20

Bio-Traubensaft-Schorle weiß vom Weingut Seeber, St. Martin 
(...die gute Qualität ist ihren Preis wert!)  4,60 6,20 

1 = Koffein, 2 = farbstoff, 3 = Süßstoff Aspartam

Ein Blick 
auf unseren 

Tisch-Aufsteller 
lohnt sich! 

dort finden Sie 
zusätzliche und 

saisonale 
Angebote.

W
ir 

sc
henken halbe Liter aus!

  in Hof- und Stadtladen erhältlich



ausgesuchte bIeRe 0,3 l  0,5 l

Welde Pils No1 3,80 4,80

Kurpfalzbräu "Helles"  4,90

Dachsenfranz Kellerbier  4,90
Dachsenfranz Dunkel  4,90

Weizenradler Hefe oder Kristall  5,10
Welde Naturradler   4,90

Welde Alkoholfreies Bier 3,50 
Welde Alkoholfreies Weizen  4,90

Welde Helles Weizen  4,90
Rheingönheimer Hefeweizen  quasi "halbdunkel"   4,90
Maisel's Kristallweizen  5,10

und sOnst nOch...

Apfelwein pur 4,40 5,70 
Apfelweinschorle  4,00 5,20 
Feinster Apfel-Cidre von der Privatkelterei van nahmen  4,60 

Rieslingschorle aus Gutsriesling v. Bassermann-Jordan  4,60 6,20
Roséschorle vom Weingut Siener 4,60 6,20
Schorle aus anderen offenen Weinen Viertelpreis + 1,00 EuR

Die 
Dachsenfranz-

Brauerei Zuzenhausen
Dachsenfranz-Biere werden 

ausschließlich mit Kraichgau-Braugerste 
aus integriert kontrolliertem Anbau gebraut 
und ohne beschleunigende Brauverfahren 

drucklos und kalt bei Temperaturen von 
4 °C und 9 °C vergoren. Dass ausschließlich 
hochwertiger Tettnanger und Hallertauer 

Hopfen verwendet wird, ist für Braumeister 
Werner selbstverständlich. 

Die spannende Geschichte der 
Brauerei können Sie unter 

dachsenfranz.de 
nachlesen.

Welde - 
seit 1752

Die Privatbrauerei 
Weldebräu setzt beim Brauen auf 
Handwerk, Kreativität und Vielfalt. 
Alle Biere werden mit nachhaltig 

erzeugten Rohstoffen gebraut und mit 
braumeisterlicher Erfahrung seit über 262 
Jahren zur Perfektion gebracht. Die Lust 

am Handwerk und die Leidenschaft 
für das Besondere sind die Zutaten, 

die man mit jedem Schluck 
Welde sehen, riechen und 

schmecken kann.



hOppla!

Wenn Sie das hier lesen können, 
dann fehlt mit Sicherheit die 

Tageskarte!

fragen Sie einfach unsere 
Serviceperlen!



hOppla!

Wenn Sie das hier lesen können, 
dann fehlt mit Sicherheit die 

Tageskarte!

fragen Sie einfach unsere 
Serviceperlen!



heRzhaft

5 = mit Konservierungsstoffen, 6 = mit Phosphat, 7 = mit Geschmacksverstärker

bunte mIschung

"Von allem Ebbes" 19,40
Vesper5 und Käse, Schinken5,6 und Salami5, weißer Käs’,  
a bisserl Wurstsalat5,6, Gurke, Knoblauchbutter, Zwiebel und Brot

Vesperplatte "Hofhund Amadeus" 13,20
Hausmacher Griebenwurst5, Schwartenmagen5,6, Krakauer6,
Leberwurst, Zwiebel, mit Senf, Gurke und Brot

knackIge WüRschtle

Ein Paar Hausmacher Paprikawürstel "Robert H." 5 	 9,60
mit Brot, Senf und Meerrettich 

Ein Paar Hausmacher Bratwürste "3. Hofhündin Molli" 	 8,10
mit Brot und Senf 

Ein Paar Wienerle "Olaf S." 5,6   6,80
mit Brot und Senf oder Ketchup 

daRf's nOch Was seIn?

Leckere Beilage zu Würstchen, Saumagen & Co. - oder auch einfach so...
Portion Sauerkraut  4,40
Hausgemachter Kartoffelsalat 4,40
frittierte Kartoffelstücke (Wedges) 4,90
Beilagensalat mit unserem berühmten Johof-dressing7 6,90 

ordentliche 
Tierhaltung - 
handwerklich 
hergestellte 

Wurst

Kinder-Klassiker              vegetarisch              vegan              ohne Schweinefleisch      in Hof- und Stadtladen erhältlich



5 = mit Konservierungsstoffen, 6 = mit Phosphat, 7 = mit Geschmacksverstärker 5 = mit Konservierungsstoffen, 6 = mit Phosphat, 7 = mit Geschmacksverstärker

RegIOnales aus deR kuRpfalz UND DRUMRUM

Wurstsalat "Illertisser Art" 5,6 11,40
mit Käse, Paprikastreifen, Zwiebel, Gürkle und Brot (auch ohne Käse erhältlich)

Gebratener Fleischkäse "Franz-Josef S." 5,6 
mit Senf und Brot (auf Wunsch mit Spieglei +2,00) 10,20

Saumagen "Helmut K." 
drei Scheiben Saumagen5,6, gebraten mit Garnitur, Senf und Brot 10,90

Pfälzer Teller "Große Koalition"  15,90
Bratwurst, Saumagen5,6, Leberknödel, mit Sauerkraut und Brot

2 Leberknödel "Frank-Walter S."  13,10
mit Sauerkraut und Brot

3 mit einer Farce gefüllte Maultaschen mit Salatbeilage 7 
- "Wolfgang S.", gefüllt mit Pute und Gemüse, vom Putenhof Bentz 	 16,80 
- "friedrich M.", selbstgemacht, gefüllt mit gebackenem Spanferkel & Gemüse 16,80 
- "Annalena B.", selbstgemacht, gefüllt mit Spinat & Käse, dazu Joghurt-dip  16,80

Maultaschenauflauf mit kleinem Salat 7 
aus je 2 Maultaschen, mit Hollandaise und Allgäuer Bergkäse überbacken 
- "Winfried K.", gefüllt mit Pute und Gemüse, vom Putenhof Bentz 	 14,90
- "Boris P.",  selbstgemacht, gefüllt mit gebackenem Spanferkel & Gemüse 14,90
- "Anton H.", selbstgemacht, gefüllt mit Spinat & Käse 14,90

alles käse!

Obazda "Markus S." - der berühmte Selbstgemachte   10,80
Bayrischer Biergartenkäse mit Zwiebeln und Brot

Weißer Käs' "Angela M." 11,40
angemacht mit Knoblauch und Gewürzen, dazu Butter
und Pellkartoffeln (mit Schale, weil’s gsund ist)

Schafskäseauflauf "Cem Ö." 14,90
mit echtem Schafskäse auf Paprikagemüse und Salat

ordentliche 
Tierhaltung 
zum fairen 

Preis!



bROte, schnItten, stullen...

Schmalzbrot "Philipp A." 5,40
Brot mit einem töpfchen Griebenschmalz 

Schnittlauchbrot "Ricarda L." 4,30
Zwei Butterbrote mit Schnittlauch

Warmes Weißbrot "Kevin K." mit Knoblauchbutter
- eine Kugel hausgemachter Knoblauchbutter 4,40
Schmeckt besonders gut zu einem Glas Wein (oder zwei...)!

salate & gemüse
 
3 selbstgemachte Gemüsebratlinge "Claudia R." mit Salatbeilage
- mit Remoulade 13,20
- alternativ mit veganem dip 13,20

3 selbstgemachte Kartoffelpuffer 
- "ursula v. d. L." mit selbstgemachtem Apfelmus & unserer Marmelade 12,60
- "Gregor G." mit weißem Käs' 13,60

Beilagensalat 6,90 
mit unserem berühmten Johof-dressing7

 

Salatschüssel "Hofhuhn Jolanthe"
mit frischen Salaten der Saison, unserem selbstgemachten dressing7 und Weißbrot
  
- "Jolanthe" Standard, auf Wunsch vegan ohne Ei 12,20 
- mit echtem Schafskäse, provenzalischen Oliven und Peperoni 15,30
- mit hochwertiger Putenbrust  (vom Putenhof Bentz) und Emmentaler 17,40
- mit gebratenen Roastbeefstücken & selbstgemachter Remoulade 19,60

Das toppt den Salat - unsere Extras!  
- Portion gebratene Putenbrust 5,20
- Portion gebratene Roastbeefstreifen 7,40
- Portion echter Schafskäse 3,10
- Schälchen provenzalische Oliven 3,00

ordentliche 
Tierhaltung 
zum fairen 

Preis!

Kinder-Klassiker              vegetarisch              vegan              ohne Schweinefleisch      in Hof- und Stadtladen erhältlich



5 = mit Konservierungsstoffen, 6 = mit Phosphat, 7 = mit Geschmacksverstärker

flammkuchen SELBSTGEMACHT

"Seewaldsiedlung"   12,00

Kurpfälzer flammkuchen mit Speck und Zwiebeln

"Johanneshof"   13,20
Kurpfälzer flammkuchen mit Speck, Zwiebeln und Allgäuer Bergkäse

"Strasbourg"   13,20
mit Speck, Zwiebeln und echtem Münster Käse

"Mollympia"   15,30
mit echtem Schafskäse, feinsten südfranzösischen Oliven, Peperoni, Zwiebeln

"Süßer Johannes" - Kurpfälzer Flammkuchen
- mit Apfel und Zimt  12,80 
- zusätzlich mit Rum-calvados flambiert 14,20

Wie 
wärs mit 
Veggie?

Sie können die 
Flammkuchen auch als 
vegetarische Variante 

ohne Speck 
bestellen!

unsere 
tageskarte

mit weiteren 
Gerichten finden Sie 
im Innenteil dieser 

Speisekarte.



nachtIsch

Hanni & Harry
Eiskrem ist auch 

im Stadtladen und 
Hofladen erhältlich.

Hanni & Harry
So soll‘s schmecken

Unsere  

Hanni & Harry 
Eiskrem...

... besteht aus Milch, Sahne und 
Früchten und nicht - wie von der 

Industrie gern eingesetzt - aus 
billigem aufgeschäumten 

Pflanzenfett... Wenn möglich 
verwenden wir unsere 
eigenen Johanneshof-

Früchte. 

kuchen & desseRts

Blechkuchen, Obstkuchen, torten, kleine Gläschen, naschwerk, was Süßes hier, was 
fruchtiges da - Sie finden bestimmt noch etwas...

Unsere selbstgemachten Kuchen und Desserts finden Sie auf der Tageskarte!

hannI & haRRy eIskRem 
UNSER SELBSTGEMACHTES EIS!

1 große Kugel Eis nach Wahl  2,20
Vanille, Haselnuss, Schoko, Himbeere, 
Zitrone, Erdbeere, Joghurt, tiramisu

Eiskaffee "Don Camillo" 5,70
mit Sahne 6,70

Eiskakao "Peppone" 5,70
mit Sahne 6,70



Alle 
Heißgetränke 

sind auch ohne 
Aufpreis koffein- 
und laktosefrei 

bestellbar!

Wir 
verwenden 

die Sorte "Klassik" 
für Kaffee und den 

prämierten "il 
Gustoso" für 

Espresso.

die 
oberbayerische 
Rösterei dinzler 

konzentriert sich seit Jahren 
auf direkten Einkauf in den 
ursprungsländern. dadurch 
erhalten die Kaffeebauern 

ein Vielfaches mehr an 
Lohn für ihre Arbeit.

tee & 
kaffee

unsere Schweizer 
Kaffeemaschinen 

"Heidi & Peter" brühen 
Premium-Kaffee der 

Rösterei dinzler.

Alle teesorten 
stammen aus 

kontrolliert 
biologischem Anbau. 

WOhltuend WaRm Große Tasse  Kännchen

Kaffee Creme aus schonender Langzeitröstung  3,40 5,10
Eine ordentliche tasse voll 

Milchkaffee  3,90
mit geschäumter Milch

Cappuccino mit doppeltem Espresso 3,90
oridschinale (mit Milchschaum) 

Latte Macchiato groß 4,90

Heiße Schokolade mit Milch gemacht 3,40 4,90

Mehrfach vom Magazin "Der Feinschmecker" prämiert: 
Espresso "Il Gustoso"  2,90
Doppelter Espresso  3,90

Bio-Tee  von Sonnentor   3,40 4,50
English Assam, Earl Grey, darjeeling, Pfefferminze, Kräutertee, 
früchtetee, Kamille, Weißer tee Mu tan, Rotbusch-Vanille, 
chinesischer Grüntee

Hafermilch statt Kuhmilch   +0,50

  in Hof- und Stadtladen erhältlich



fRühstück

5 = mit Konservierungsstoffen, 6 = mit Phosphat, 7 = mit Geschmacksverstärker

gemütlIch In den tag
SAMSTAGS, SoNNTAGS & FEIERTAGS, 10.00 BIS 12.00 UHR

Frühstückteller 5  19,40
Verschiedene Schinken, Käse, Salami, selbstgemachte Marmelade, Butter,
Honig aus der Region, frühstücksei, 1 Glas Sekt oder Orangensaft (0,1 l).
der clou: Kaffee, Kaffeespezialitäten, tee und Brot soviel Sie mögen*.
   
"Zweites Gedeck" / Kleines Frühstück  12,40
Marmelade, Honig, Butter, 1 Ei und 1 Glas Sekt oder Orangensaft.
der clou: Kaffee, Kaffeespezialitäten, tee und Brot soviel Sie mögen*.

Der "Mitschnabulierer"-Kaffee pro Person 8,70
Wenn jemand nur Kaffee trinken möchte und bei den Anderen 
mitschnabuliert, berechnen wir zur Frühstückszeit nur einen 
Mitschnabulierer-Kaffee, und man kann ebenfalls soviel  
Kaffee oder tee trinken, wie man mag*. 
Zusätzliches Brot bringen wir gerne, und einen Extra-teller auch.
Ganz sicher verstehen Sie, dass der „Mitschnabulierer“ nur einmal pro 
Frühstücksteller mit bestellt werden kann. 

* 
Bitte beachten Sie, 

dass unser großzügiges 
"All you can drink"-

Angebot um 12.30 uhr 
endet.

Auf Wunsch 
können Sie unseren 

frühstücksteller auch als 
vegetarische Variante 

bestellen.



unseRe fRühstück-extRas

Frisch gebackenes Plunderhörnchen 3,20
2 kleine Brötchen von der Bäckerei Bauer 2,00
2 Scheiben Kochschinken oder 3 Scheiben Salami 3,70
Kleine Käseauswahl (4 Sorten) 5,30 
Forellenfilet aus dem Elmsteiner Tal, geräuchert  6,20
Räucherlachs 7,40
1 Glas Frühstückssekt 0,1l 3,20
1 Glas Orangensaft 0,1l 2,70

Zusätzliches Stück regionaler Butter 0,80

Zusätzliches Ei (Vorsicht, freilaufend!)  1,80
Portion Rührei mit frischem Schnittlauch (3 Freilandeier) 5,60
Portion Rührei mit frischem Schnittlauch, Schinken oder Speck 7,40

Obstsalat mit frischen früchten der Saison (nur wenn verfügbar) 7,90

MaMa-Müsli 	wahlweise mit Milch oder Joghurt  7,60
Martas und Manuelas australisches Knuspermüslirezept aus Haferflocken, 
Sonnenblumen- und Kürbiskerne, Sesam, Kokos, Leinsamen, Mandeln,  
Rosinen, Honig, Zimt, Zucker, Salz

  in Hof- und Stadtladen erhältlich



GENIESSEN AUF DEM JoHANNESHoF - 
AUCH IM WINTER!

WInteRWIRtschaft

Künftig zünftig!

in unserem rustikal-schönen Ambiente gibts auch 
im Winter Maultaschen, flammkuchen & co., aber 
auch deftige Gänsegerichte und Schmankerl aus der 
gut bürgerlichen Küche. 

die jeweiligen Öffnungszeiten und Speisekarten finden 
Sie auf unserer Webseite und ganz aktuell natürlich auf 
facebook und instagram. 

info



EINKAUFEN AUF DEM JoHANNESHoF - 
IMMER FRISCH, IMMER GUT!

stadtladen & café In hOckenheIm

Einkaufen? Sitzenbleiben? Snacks mitnehmen? im 
Stadtladen mit café und Selbstdienungstheke für den 
Hunger zwischendurch ist fast alles möglich. neben den 
aus dem Hofladen gewohnten Produkten erfreuen wir 
Sie noch mit Obst und Gemüse aus aller Welt und einer 
großen Auswahl unserer herrlichen torten und Kuchen, 
natürlich auch zum Mitnehmen. Ob to go oder to bleib 
– besuchen Sie unseren Stadtladen in Hockenheim 
gegenüber dem Bahnhof.  und weil man dort auch super 
schnuckelig auf der terrasse sitzen kann, nennen ihn 
unsere fans den „kleinen Johanneshof“! 

hOfladen & lasteRkammeR

unser Hofladen hat saisonal geöffnet und bietet ihnen in 
dieser Zeit tagesfrische feldfrüchte aus eigenem Anbau 
und von den nahegelegenen Kollegen. Erdbeeren, 
Himbeeren, Kirschen, Brombeeren, Zwetschgen, Spargel, 
tomaten, Auberginen, Paprika, Zucchini und einiges 
mehr sind aus Eigenproduktion. 

neben vielen kurpfälzischen Spezialitäten (z. B. Säfte, 
Wurst und Wein) bieten wir einige hausgemachte 
Schmankerl aus unserer Küche, feinste selbstgemachte 
Hanni & Harry Eiskrem sowie Brot von der Bäckerei Bauer 
in neulußheim und vieles mehr!

unsere selbstgemachten fruchtaufstriche mit einem 
fruchtgehalt von über 66% sind inzwischen schon Kult!
    

Bahnhofstr. 7 
tel. 06205 285754

Öffnungszeiten
Mo - Sa 08.00 - 19.00 uhr (Winter bis 18.00 uhr)
So & feiertag  10.00 - 19.00 uhr (Winter bis 18.00 uhr)

info

Öffnungszeiten etwa Anfang April bis etwa Mitte Oktober
Mo & di geschlossen
Mi - So & feiertag 10.00 - 20.00 uhr

info



oB URLAUB oDER "oNE NIGHT STAND" - 
JoHoF ZU JEDER JAHRESZEIT!

gästehaus

die Wohnungen verfügen jeweils über Wc, dusche 
und/oder große Badewanne, telefon, WLAn, 
zwei flat-Sat-tV, Wohnzimmereinrichtung mit 
hochwertigem Schlafsofa, kleine Küche, Essplatz 
für max. 4 Personen, Balkon oder terrasse. die 
doppelzimmer sind ähnlich ausgestattet. 

in der Galerie wartet "tante Klara", ein flügel aus 
dem Jahre 1890 darauf,  mit flotten fingern zum 
Klingen gebracht zu werden. 

Eine genaue Beschreibung und die aktuellen Preise 
finden Sie im internet.

5 Wohnungen / 2 doppelzimmer für max. 22 Gäste 
ganzjährig geöffnet

Inklusiv-Leistungen 
frühstück, täglicher Zimmerservice. Selbstversorgung möglich. 
internet, Kaffee, tee, Mineralwasser, kostenfreies Parken.

frühstücksraum . Gemeinschaftsküche . Bücher- und Leseecke 

info



DAS HERZ DES JoHANNESHoF - 
oBST & GEMüSE FRISCH VoM FELD!

unseRe landWIRtschaft

Gute nahrungsmittel, die schmecken, reif 
geerntet werden und die mit möglichst wenig 
Pflanzenschutzmitteln behandelt werden. 
feldfrüchte, die Sie ungewaschen geniessen 
können und die schon oft den Beweis für ihre 
Güte erbracht haben, wenn Allergiker auf einmal 
wieder Erdbeeren vertragen. Weil die früchte so 
schmecken, wie sie schmecken sollen - nach 
frucht!

und wenn Sie noch nähere fragen haben, 
neugierig sind oder einfach auch kritisch: 
Johannes steht ihnen gerne Rede und Antwort, 
wenn es um seine Lieblinge geht. Seine 
fachkenntnis und die Passion für seinen Beruf 
gewährleisten Essen mit Lust!

spargel
Mitte April - Anfang Juni

erdbeeren
Anfang Mai - September

himbäääre
Ende Mai - Anfang oktober

kirschen
Juli

tomaaade
Anfang Juli - Mitte oktober

zwetschgen
Mitte Juli - Mitte September

sonstiges
Wie's in unseren Läden liegt



WAS WIR NICHT SELBST PRoDUZIEREN, MACHEN....

dIe kOllegen & lIefeRanten 
unseRes VeRtRauens

Bäckerei Bauer Neulußheim  Brot 
Putenhof Bentz Kirchardt  Putenspezialitäten 
Metzgerei Gieße Brühl/Schwetzingen  Burgerpatties
Metzgerei Herrwerth Kirrlach  Wurstwaren
Gemüsehof Spieß HD-Neurott  Salat und Gemüse
Mack & Gerstner Mannheim  Salat und Gemüse
Gartenbau Lützel Hanhofen  Kräuter
Hook Altrip  Sauerkraut und Gewürzgurken
Famille Arnaud Fontvielle/Provence  oliven
Natur Pur Ketsch  Tee
Imkerei Ullrich Altlußheim  Honig
Hof Ehrler HD-Pfaffengrund  Eier
MiGroMa Hockenheim  Alles für die Wirtschaft
Obsthof Wenz Söllingen  Äpfel, Apfelsaftspezialitäten 
Obsthof Gefäller Baiertal  Apfelsaft und Äpfel  
Elephant Bay Stuttgart  Eistee
Hof Danner Brackenheim  Johannisbeersaft 
Brauerei Härle Leutkirch  Bio-Limo
Weingut Seeber St. Martin  Bio Traubensaft und Weine
Van Nahmen Hamminkeln  Feine Säfte
Dachsenfranz  Zuzenhausen  Bier
Welde Bräu Plankstadt  Bier
Brennerei Scheibel Kappelrodeck  Schnäpse
Rösterei Dinzler Irschenberg  Kaffee
Gourmego Lünen  Feinste Eiszutaten
Clean Ingredients Werne  Hartweizengrieß für Nudeln
Ludwigs Nudeln Plankstadt  Die Nudeln im Laden
Zeller Mühle ottersweier-Unzhurst  Nüsse, Mehl, Trockenfrüchte...
Berg GmbH Ketsch  Hygiene und Putzartikel
TONE2TONE Heidelberg  Design und Internetauftritt

dIe WeIngüteR

Peter Siener Birkweiler • Margarethenhof Forst • Karl-Heinz Gaul Sausenheim • 
Seeber St. Martin • Bernd Hummel Malsch • Albertushof Rot • Reichsrat von Buhl 
Deidesheim • Dr. v. Bassermann-Jordan Deidesheim • Phillipp Kuhn Laumersheim • 
Naegele Hambach





ÖffnungszeIten 

die Gastwirtschaft ist von Anfang 
februar bis Ende des Jahres geöffnet.

Montag und Dienstag
Ruhetage

Mittwoch bis Freitag
12.00 - 22.30 uhr (Küche 12.00 - 21.00)

Samstag
10.00 - 22.30 uhr (Küche 11.30 - 21.00)
frühstück 10.00 - 12.00 uhr

Sonn- und Feiertag
10.00 - 20.30 uhr (Küche 11.30 - 19.30)
frühstück 10.00 - 12.00 uhr

alleRgIkeRInfO
Alles kann alles enthalten! Gerne geben 
ihnen unsere Serviceperlen Auskunft. 

ReseRVIeRungen 

in der Hauptsaison (etwa Mitte 
April bis etwa Anfang Oktober) 
sind an Sonn- und feiertagen keine 
Reservierungen möglich!
Von etwa Mitte Oktober bis Mitte 
April kann an Sonn- und feiertagen 
reserviert werden.

An anderen tagen reservieren wir 
nur etwa die Hälfte aller Plätze, um 
auch den Gästen, die spontan zu 
uns kommen, eine Möglichkeit auf 
einen Platz zu bieten.

Wir wünschen ihnen und uns, dass 
Sie sich wohlfühlen, einen kräftigen 
Appetit haben, sich erholen können 
und nachsicht haben, wenn’s mal 
sehr viel wird. 

Mir springe un schaffe, 
was mer kenne...

Alle Preise in Euro und inklusive der gültigen 
Mehrwertsteuer und hoffentlich perfekten Bedienung

Harald 
(der Wirt) 

Ein Genussmensch, aber 
KEINE Schnapsdrossel, 
auch wenn die feinen 

Liköre nach seinen 
Eltern benannt 

sind...

Johannes  
(der Hofbauer) 

Kamera-, aber nicht licht-
scheu, sonst wäre er ja gar 

nicht gern draußen auf 
dem Feld.


