


WIR WUNSCHEN IHNEN ENTSPANNTE STUNDEN!

Johannes - unser aller Hofbauer - Harald - pfundige Wirte braucht das Land « Petra - macht
ihren Buwe des Blro ganz perfekt « Florian, André und Sebastian - des Johanneshofs oberste
Druiden-Kiche mit Ambition « Elka, Maria, Marek und Kasia - die Klichenfeen « Tim und Tom von
der Coffeelnn GbR - Kaffee und Kuchen mit Charme - Nevzat, Louis, Matzemaus, Miguel, Jan
& Jan, Nino, Gabriel, Nico, Fabian, Linus, Alper, Antonia und Adeline - teilen’s den Gasten aus -
Daniel, unser selten beanspruchter Hofjurist - Steffen - Kulturbeauftragter und Vorsitzender von
dem Verein von der Erhaltung von dem Genitiv und der Pflege von dem deutschen Sprachgut
- Lavinia, Gherie und Maddy - acht Stund’ Sptile - ka Problam - Monika, Kathy, Nicole, Ingrid,
Vreni, Conny, Katja, Susanne, Alex und Sabrina - geballte Frauenpower in Hof- und Stadtladen -
Daniel - Hahn im Korb - Selina, Lara, Eileen, Samira, Denise, Julia, Paul, Valentino, Saskia, Celine,
Larissa, Kim, Emily, Kira und Ingrid - wer kann ihrem Charme widerstehen? « Miriam und Claudia
haben das Buro voll im Griff « Luana - Universalkollegin par excellence « Svenja - sympathische
Serviceperle aus Speyer - Giulia - so freundlich wie hiibsch « Andreas und Ula - blitzblank muss
das Gdstehaus sein « loan und Nelu - bringen die Landwirtschaft auf Vordermann « Unsere zahl-



reichen fleiBigen rumanischen Erntehelfer nicht zu vergessen - sie sorgen fur die Erdbeeren auf
dem Kuchen - Beppo, Charly und Leslie - die drei Vierbeiner von der Adria « Molli, Ignaz und
Amadeus - schauen vom Hundehimmel aus zu - Gregor - Abteilung Haus und Hof, Arbeitsschutz
und Hygiene -+ Josh - taglich neue Unbillen, die er bravourds meistert « Podo - Herzkersch von
der Ketschau « Helena, Tanja, Tugba und Iza - Kuchen, Torten, Desserts und Eis - ein Traum « Nick,
Jonas und Domi - schenken Dir's so richtig ein « Sinah - Beste ihres Faches « Dennis und Jean
- mehr Leidenschaft flr's "Gastgebersein" geht nicht « Michael - halt das Geld zusammen « s’
Finanzamt - schafft zwar nix bei uns in der Wirtschaft, kriegt aber s” meiste ab - Und hier die fast
Neuen”: Ines, Liam, Mike, Lea, Wilhelm, Lana, Samuel, Tim & Tim, Franziska, Katharina, Nicolas,
Anna und alle, die sonst noch rumstehen, dahh mithelfen (und alle, die beleidigt sind, weil der
Chef versaumt hat, sie hier aufzufihren).

UNSERE STARKE LIEGT IN DER VIELFALT.
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LEIDENSCHAFT FUR GENUSS

Unser
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LANDWIRTSCHAFT & OBSTBAU

mit Ambition

GASTWIRTSCHAFT
Gemdtlich einkehren

HOFLADEN
Hofverkauf aus eigenem Anbau und dem
unserer Kollegen

STADTLADEN & CAFE

Obst, Gemdse, Regionales, Kaffee,
Wein, unsere beriihmten Kuchen, unser
selbstgemachtes Eis, alles mitten in
Hockenheim... Lecker!

GASTEHAUS
Gastlichkeit in JoHof-Qualitat

WEITERE INFORMATIONEN

Auf unserer Homepage:
www.johanneshof.de

Oder per E-Mail:
info@johanneshof.de

Inhaber
Johannes Hardle & Harald Schlumpp



SCHON, DASS SIE HEUTE
WIEDER BEI UNS EINKEHREN!

HALLO, LIEBE GASTE!

Wir versprechen lhnen wieder ganz besonders auf die Herkunft und
Giite der angebotenen Produkte zu achten.

So beziehen wir beispielsweise unsere Putenbrust vom Putenhof Bentz in
Kirchardt bei Sinsheim: ein Betrieb, in dem Truthahne deutlich mehr Platz haben
als gesetzlich vorgeschrieben und auch der bei der gewerblichen Putenaufzucht
leider unumgangliche Einsatz von Medikamenten zurlickhaltend gehandhabt
wird. Das genfreie Sojafutter hat eine genau festgelegte Zusammensetzung und
wird streng kontrolliert.

Als einziger Putenaufzucht-Betrieb erhielt der Putenhof Bentz das "Baden-
Wiirttemberg"-Zeichen fiir strenge Uberwachung.

Wir backen unsere Kuchen je nach Saison und verwenden nattirlich nur beste
Zutaten - was man auch schmecken kann! Das Obst auf unseren saisonalen
Kuchen kommt aus eigenem Anbau (Erdbeeren, Himbeeren, Zwetschgen) oder
von Landwirten der Region.

Apropos Kuchen: Die Konditormeisterinnen Helena Kiifner und Tanja Bandelin,
die fir alles rund ums Backwerk, das Eis und unsere feinen Desserts zustandig
sind, fihren unsere seit Uber 30 Jahren bestehende Tradition, die Kuchen selbst
zu machen, mit ihrer Kunst und Meisterschaft weiter.

Neu im JoHof-Boot sind die Metzgereien Sven Herrwerth aus Kirrlach und Jirgen
Giel3e aus Brihl - Handwerksbetriebe, die ihrem Namen alle Ehre machen. Von
der Beschaffung der Tiere liber das Schlachten und Verarbeiten ist alles in
fachkundiger wie umsichtiger Hand. Wir werden auch in Zeiten wie diesen nicht
auf Billigfleisch zurtickgreifen.

Bio-Limo und Eistee, feinste Safte und Weine, Premium-Kaffee, eigenes Eis und
vieles anderes mehr runden unser ganz besonderes Angebot ab.

In allen unseren Bemiihungen um gute und saubere Qualitat versuchen wir wo
auch immer moglich auf Regionalitat und kurze Wege zu achten.

"Leidenschaft fiir Genuss" - genie8en Sie mit uns!



Der Reitstall
der Familie Zahn auf
dem gleichnamigen Bio-

Hof ist flir den anspruchsvollen
Pferdebesitzer eine wirklich tolle
Adresse. Schon und modern errichtet,
wartet Betreiberin Silke Zahn mit einer

groBartigen Reithalle und zahlreichen Bei unseren Nachbarn
Pferdeboxen auf. Denken Sie daran, dass Familie Kief (neben dem
Pferde sehr schreckhaft sind und hal- Spielplatz) gibts was ganz
ten Sie am besten kurz an, um diese Praktisches: eine Milchzapfanlage

und einen Warenautomaten fiir
landwirtschaftliche Erzeugnisse wie

z.B. Dosenwurst und Kase. Dort &
kénnen Sie rund um die Uhr —
einkaufen! -

passieren zu lassen. Fast alle
Reiter danken Ilhnen mit
einem Lacheln!
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Familie Dehoust
vom ersten Hof hat
von Juli bis Oktober ein
tolles Mais-Labyrinth, das
sich zu besuchen lohnt:
maislabyrinth-hocken-

heim.de

Wir hatten
da noch eine Bitte!

Die Grundstiicke und
Betriebsgelande unserer
Nachbarn sind genauso privat
wie bei lhnen zuhause und dir-
fen selbstverstandlich nicht
ohne Erlaubnis betreten

werden!
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Ein Bauernhof ist natiirlich schon zum Herumtollen, er birgt aber auch
Gefahren fiir unsere Kleinen.

Wir freuen uns sehr, dass besonders viele Familien mit Kindern bei uns einkehren
und sind dankbar, wenn Sie ein Auge auf Ihre Lieben werfen.

Manchmal kommt der Gerdauschpegel eher dem eines unbeaufsichtigten
Kindergartens ndher als dem eines Gartenlokals. Aus Ricksicht auf unsere
Nachbarn, die friih aus den Federn missen und ihr Schlafzimmerfenster im
Sommer auch gerne mal gedffnet haben mochten, bitten wir Sie, lhre Kinder mit
an lhren Tisch zu nehmen, wenn die Ddmmerung einsetzt.

Nach Sonnenuntergang ist der Spielplatz geschlossen!

-
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SIE KOMMEN MIT DEM AUTO?
BITTE BEACHTEN SIE DIE VERKEHRSVORSCHRIFTEN..

ANFAHRT & PARKEN

In unserer Siedlung gilt Tempo 30, und eine Zufahrt ist NUR von der L722
(VerbindungsstraBe zwischen Hockenheim-Talhaus und Speyer) mdoglich.
Wir bitten Sie, NUR diesen erlaubten Weg zu befahren und lhren Wagen
ausschlieBlich im Hof und auf den gro3en Parkplatzen abzustellen.

Die als ,Landwirtschaftlicher Verkehr frei” gekennzeichneten Wege fiihren
durch Natur- und Landschaftsschutzgebiet und diirfen mit KFZ nicht
befahren werden.

Bitte nicht an den StraBBenrdandern parken! Landwirtschaftliche Arbeit
erfordert groBe Maschinen, diese miissen passieren konnen!

Wir sollten den ohnehin sehr eingeschrankten Lebensraum fiir unsere
Tier- und Pflanzenwelt achten und keinesfalls unserer Bequemlichkeit
zuliebe respektlos damit umgehen.

Naturschutzgebiete sind gerade in einem Ballungsraum wie dem

unseren von grof3er Bedeutung. Nicht nur Fuchs und Hase danken
lhnen.
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DAS UBLICHE 031 @ 101

Cola '2, Cola light 123, Fanta 2 410 5,10

Tafelwasser still, medium oder sprudelig 280 4,00 6,40

DAS BESONDERE

Kurpfalzbriu Cola-Mix 12 5,20

SeeZiingle von der Brauerei Harle aus Leutkirch 4,20
Bio-Limonade aus Gerste, Wasser und Bodenseefriichten.
Sorten: Kirsche, Birne und Trauble (Schwarze Johannisbeere)

Schwarzer Johannisbeersaftschorle @y

hochwertiges Produkt vom Hof Danner in Brackenheim 4,40 5,80
L Saft-Schorle vom Obsthof Gefiller aus Baiertal {my
Apfel 4,20 5,40
N Apfel-Sauerkirsch, Apfel-Johannisbeere 440 580
Feinste Saft-Schorle von der Privatkelterei van Nahmen g
J Sorten: Rhabarber, Quitte, Weil3er Pfirsichnektar 4,60 6,20

Bio-Traubensaft-Schorle weifl vom Weingut Seeber, St. Martin {my
(...die gute Qualitat ist ihren Preis wert!) 4,60 6,20

Ein Blick
auf unseren
Tisch-Aufsteller
lohnt sich!

Dort finden Sie
zusatzliche und
saisonale
Angebote.

3= SulSstoff Aspartam



AUSGESUCHTE BIERE 0,31 0,51

Welde Pils No1 3,80 4,80
Kurpfalzbrau "Helles" 4,90
Dachsenfranz Kellerbier 4,90
Dachsenfranz Dunkel 4,90
Weizenradler Hefe oder Kristall 5,10
Welde Naturradler 4,90
Welde Alkoholfreies Bier 3,50

Welde Alkoholfreies Weizen 4,90
Welde Helles Weizen 4,90
Rheingonheimer Hefeweizen quasi "halbdunkel" © 4,90
Maisel's Kristallweizen 5,10

Die
Dachsenfranz-
Brauerei Zuzenhausen
Dachsenfranz-Biere werden
ausschlief8lich mit Kraichgau-Braugerste
aus integriert kontrolliertem Anbau gebraut
und ohne beschleunigende Brauverfahren
drucklos und kalt bei Temperaturen von
4 °C und 9 °C vergoren. Dass ausschlief3lich
hochwertiger Tettnanger und Hallertauer
Hopfen verwendet wird, ist flir Braumeister
Werner selbstverstandlich.
Die spannende Geschichte der
Brauerei kdnnen Sie unter
dachsenfranz.de
nachlesen.

Welde -
seit 1752

Die Privatbrauerei
Weldebréu setzt beim Brauen auf
Handwerk, Kreativitat und Vielfalt.
Alle Biere werden mit nachhaltig
erzeugten Rohstoffen gebraut und mit
braumeisterlicher Erfahrung seit Uber 262
Jahren zur Perfektion gebracht. Die Lust
am Handwerk und die Leidenschaft
fUr das Besondere sind die Zutaten,
die man mit jedem Schluck
Welde sehen, riechen und
schmecken kann.

UND SONST NOCH...

Apfelwein pur 4,40 5,70
Apfelweinschorle 4,00 5,20
Feinster Apfel-Cidre von der Privatkelterei van Nahmen o 4,60

Rieslingschorle aus Gutsriesling v. Bassermann-Jordan {my 4,60 6,20
Roséschorle vom Weingut Siener 4,60 6,20

Schorle aus anderen offenen Weinen Viertelpreis + 1,00 EUR
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HOPPLA!

Wenn Sie das hier lesen konnen,
dann fehlt mit Sicherheit die
Tageskarte!

Fragen Sie einfach unsere
Serviceperlen!
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HOPPLA!

Wenn Sie das hier lesen konnen,
dann fehlt mit Sicherheit die
Tageskarte!

Fragen Sie einfach unsere
Serviceperlen!




Ordentliche
Tierhaltung -
handwerklich
hergestellte

Waurst

- BUNTE MISCHUNG

y
"Von allem Ebbes" 19,40
Vesper® und Kése, Schinken6 und Salami®, weiRer Kés,
a bisserl Wurstsalat>6, Gurke, Knoblauchbutter, Zwiebel und Brot
Vesperplatte "Hofhund Amadeus" 13,20
“— Hausmacher Griebenwurst’, Schwartenmagen>5, Krakauer?,

Leberwurst, Zwiebel, mit Senf, Gurke und Brot

KNACKIGE WURSCHTLE

Ein Paar Hausmacher Paprikawiirstel "Robert H." > o 9,60
mit Brot, Senf und Meerrettich

é Ein Paar Hausmacher Bratwiirste "3. Hofhiindin Molli" @y 8,10
‘ mit Brot und Senf
@ Ein Paar Wienerle "Olaf S." 56 { 6,80

mit Brot und Senf oder Ketchup

DARF'S NOCH WAS SEIN?

i
¢ Leckere Beilage zu Wiirstchen, Saumagen & Co. - oder auch einfach so...
Portion Sauerkraut 4,40
Hausgemachter Kartoffelsalat 4,40
Frittierte Kartoffelstiicke (Wedges) 4,90
e (4 ) Beilagensalat mit unserem beriihmten Johof-Dressing’ 6,90

é Kinder-Klassiker 0 vegetarisch 9 vegan @ ohne Schweinefleisch ﬁr in Hof- und Stadtladen erhaltlich

5 = mit Konservierungsstoffen, 6 = mit Phosphat, 7 = mit Geschmacksverstarker
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REGIONALES AUS DER KURPFALZ uND DRUMRUM

Wurstsalat "lllertisser Art" >6

mit Kase, Paprikastreifen, Zwiebel, Glrkle und Brot (auch ohne Kase erhaltlich)
Gebratener Fleischkise "Franz-Josef S." 56 {my

mit Senf und Brot (auf Wunsch mit Spieglei +2,00)

Saumagen "Helmut K." @m
Drei Scheiben Saumagen®®, gebraten mit Garnitur, Senf und Brot
Pfilzer Teller "GrofBe Koalition" @y

Bratwurst, Saumagen>?®, Leberknédel, mit Sauerkraut und Brot

" " w Ordentliche
2 Leberknodel "Frank-Walter S." wmr Tieialiung
mit Sauerkraut und Brot zum fairen

Preis!

3 mit einer Farce gefiillte Maultaschen mit Salatbeilage /
- "Wolfgang S!, gefiillt mit Pute und Gemiise, vom Putenhof Bentz {my

- "Friedrich M., selbstgemacht, gefiillt mit gebackenem Spanferkel & Gemiise
- "Annalena B!, selbstgemacht, geflillt mit Spinat & Kase, dazu Joghurt-Dip

Maultaschenauflauf mit kleinem Salat ’

aus je 2 Maultaschen, mit Hollandaise und Allgauer Bergkase liberbacken
- "Winfried K., gefillt mit Pute und Gemiise, vom Putenhof Bentz o

- "Boris P!, selbstgemacht, gefiillt mit gebackenem Spanferkel & Gemiise
- "Anton H., selbstgemacht, geflillt mit Spinat & Kase

ALLES KASE!

Obazda "Markus S." - der beriihmte Selbstgemachte
Bayrischer Biergartenkdse mit Zwiebeln und Brot

Wei3er Kas' "Angela M."
angemacht mit Knoblauch und Gewiirzen, dazu Butter
und Pellkartoffeln (mit Schale, weil’s gsund ist)

Schafskiseauflauf "Cem O."
mit echtem Schafskase auf Paprikagemise und Salat

5 = mit Konservierungsstoffen, 6 = mit Phosphat, 7 = mit Geschmacksverstarker

11,40

10,20

10,90

15,90

13,10

16,80
16,80
16,80

14,90
14,90
14,90

10,80

11,40

14,90
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BROTE, SCHNITTEN, STULLEN...

Schmalzbrot "Philipp A"
Brot mit einem Topfchen Griebenschmalz {my

Schnittlauchbrot "Ricarda L."
Zwei Butterbrote mit Schnittlauch

Warmes Weibrot "Kevin K." mit Knoblauchbutter
- eine Kugel hausgemachter Knoblauchbutter
Schmeckt besonders gut zu einem Glas Wein (oder zwei..)!

SALATE & GEMUSE

3 selbstgemachte Gemiisebratlinge "Claudia R." mit Salatbeilage
- mit Remoulade
- alternativ mit veganem Dip

3 selbstgemachte Kartoffelpuffer
- "Ursula v. d. L" mit selbstgemachtem Apfelmus & unserer Marmelade
- "Gregor G." mit weillem Kas'

Beilagensalat
mit unserem beriihmten Johof-Dressing’

Ordentliche
Tierhaltung

zum fairen
Preis!

Salatschiissel "Hofhuhn Jolanthe"

5,40

4,30

4,40

13,20
13,20

12,60
13,60

6,90

mit frischen Salaten der Saison, unserem selbstgemachten Dressing’ und WeiBbrot

- "Jolanthe" Standard, auf Wunsch vegan ohne Ei

- mit echtem Schafskase, provenzalischen Oliven und Peperoni

- mit hochwertiger Putenbrust o (vom Putenhof Bentz) und Emmentaler
- mit gebratenen Roastbeefstiicken & selbstgemachter Remoulade

Das toppt den Salat - unsere Extras!
- Portion gebratene Putenbrust

- Portion gebratene Roastbeefstreifen
- Portion echter Schafskase

- Schélchen provenzalische Oliven

12,20
15,30
17,40
19,60

5,20
7,40
3,10
3,00

é Kinder-Klassiker 0 vegetarisch Q vegan @ ohne Schweinefleisch ﬁ in Hof- und Stadtladen erhaltlich



FLAMMKUCHEN SELBSTGEMACHT

é "Seewaldsiedlung”
Kurpfalzer Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln

"Johanneshof"
Kurpfalzer Flammkuchen mit Speck, Zwiebeln und Allgauer Bergkase

"Strasbourg"
mit Speck, Zwiebeln und echtem Minster Kase

0@ "Mollympia"

mit echtem Schafskase, feinsten siidfranzosischen Oliven, Peperoni, Zwiebeln

SO rsiiBer Johannes" - Kurpfilzer Flammkuchen
- mit Apfel und Zimt
- zusatzlich mit Rum-Calvados flambiert

Wie
wars mit
Veggie? Unsere

Sie kbnnen die [Rosskants

Flammkuchen auch als mit weiteren

vegetarische Variante Gerichten finden Sie

ohne Speck im Innenteil dieser
bestellen! Speisekarte.

5 = mit Konservierungsstoffen, 6 = mit Phosphat, 7 = mit Geschmacksverstarker

12,00

13,20

13,20

15,30

12,80
14,20



KUCHEN & DESSERTS

Blechkuchen, Obstkuchen, Torten, kleine Glaschen, Naschwerk, was Sti3es hier, was
Fruchtiges da - Sie finden bestimmt noch etwas...

Unsere selbstgemachten Kuchen und Desserts finden Sie auf der Tageskarte!

Hanni & Harry

§0 s0ll's schmecken

Hanni & Harry
Eiskrem ist auch
im Stadtladen und
Hofladen erhaltlich.

HANNI & HARRY EISKREM

UNSER SELBSTGEMACHTES EIS!

1 groBe Kugel Eis nach Wahl 2,20
Vanille, Haselnuss, Schoko, Himbeere,
Zitrone, Erdbeere, Joghurt, Tiramisu

Eiskaffee "Don Camillo" 5,70
mit Sahne 6,70
Eiskakao "Peppone" 570
mit Sahne 6,70

Unsere

Hanni & Harry

Eiskrem...

... besteht aus Milch, Sahne und

Frichten und nicht - wie von der
Industrie gern eingesetzt - aus
billigem aufgeschaumten
Pflanzenfett.. Wenn maglich
verwenden wir unsere
eigenen Johanneshof-
Frichte.
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Kaffeemaschinen
"Heidi & Peter" briihen TE E &
KAFFEE

Alle Teesorten
stammen aus
kontrolliert
biologischem Anbau.

Premium-Kaffee der
Rosterei Dinzler.

WOHLTUEND WARM GroBeTasse Kannchen

Kaffee Creme aus schonender Langzeitréstung {my 3,40 5,10
Eine ordentliche Tasse voll

Milchkaffee 3,90
mit geschaumter Milch

Cappuccino mit doppeltem Espresso 3,90
oridschinale (mit Milchschaum)

Latte Macchiato grof 4,90
HeiBe Schokolade mit Milch gemacht 3,40 4,90

Mehrfach vom Magazin "Der Feinschmecker" prdmiert:

Espresso "Il Gustoso" {m 2,90
Doppelter Espresso 3,90
Bio-Tee von Sonnentor 3,40 4,50

English Assam, Earl Grey, Darjeeling, Pfefferminze, Krautertee,
Frichtetee, Kamille, Wei3er Tee Mu Tan, Rotbusch-Vanille,
Chinesischer Griintee

Hafermilch statt Kuhmilch +0,50

Die
Wir oberbayerische
verwenden Rosterei Dinzler
die Sorte "Klassik" konzentriert sich seit Jahren
fur Kaffee und den auf direkten Einkauf in den
pramierten "Il Ursprungsléandern. Dadurch
Gustoso" fur erhalten die Kaffeebauern
Espresso. ein Vielfaches mehr an
Lohn fiir lhre Arbeit.

Alle
HeiBgetranke
sind auch ohne
Aufpreis koffein-
und laktosefrei
bestellbar!

{n?r in Hof- und Stadtladen erhaltlich



GEMUTLICH IN DEN TAG
SAMSTAGS, SONNTAGS & FEIERTAGS, 10.00 BIS 12.00 UHR

Frithstiickteller ° 19,40
Verschiedene Schinken, Kase, Salami, selbstgemachte Marmelade, Butter,

Honig aus der Region, Friihstlicksei, 1 Glas Sekt oder Orangensaft (0,1 I).

Der Clou: Kaffee, Kaffeespezialitaten, Tee und Brot soviel Sie mogen*.

"Zweites Gedeck" / Kleines Friihstiick 12,40
Marmelade, Honig, Butter, 1 Ei und 1 Glas Sekt oder Orangensaft.
Der Clou: Kaffee, Kaffeespezialitaten, Tee und Brot soviel Sie mégen*.

Der "Mitschnabulierer"-Kaffee pro Person 8,70
Wenn jemand nur Kaffee trinken mdéchte und bei den Anderen

mitschnabuliert, berechnen wir zur Friihstiickszeit nur einen

Mitschnabulierer-Kaffee, und man kann ebenfalls soviel

Kaffee oder Tee trinken, wie man mag*.

Zusatzliches Brot bringen wir gerne, und einen Extra-Teller auch.

Ganz sicher verstehen Sie, dass der ,Mitschnabulierer” nur einmal pro

Friihstiicksteller mit bestellt werden kann.

*

Bitte beachten Sie,
dass unser grof3ziigiges

Auf Wunsch
konnen Sie unseren
Frihstticksteller auch als
vegetarische Variante
bestellen.

"All you can drink"-
Angebot um 12.30 Uhr
endet.

5 = mit Konservierungsstoffen, 6 = mit Phosphat, 7 = mit Geschmacksverstarker



UNSERE FRUHSTUCK-EXTRAS

Frisch gebackenes Plunderhdrnchen

2 kleine Brotchen von der Backerei Bauer

2 Scheiben Kochschinken oder 3 Scheiben Salami
Kleine Kaseauswahl (4 Sorten)

Forellenfilet aus dem Elmsteiner Tal, gerauchert o
Raucherlachs

1 Glas Friihstiickssekt 0,11

1 Glas Orangensaft 0,1l

Zusatzliches Stiick regionaler Butter

Zusitzliches Ei (Vorsicht, freilaufend!) {my

Portion Riihrei mit frischem Schnittlauch (3 Freilandeier)

Portion Riihrei mit frischem Schnittlauch, Schinken oder Speck
Obstsalat mit frischen Friichten der Saison (nur wenn verfuigbar)
MaMa-Miisli @ wahlweise mit Milch oder Joghurt

Martas und Manuelas australisches Knuspermislirezept aus Haferflocken,

Sonnenblumen- und Kirbiskerne, Sesam, Kokos, Leinsamen, Mandeln,
Rosinen, Honig, Zimt, Zucker, Salz

ﬁ in Hof- und Stadtladen erhaltlich

3,20
2,00
3,70
5,30
6,20
7,40
3,20
2,70

0,80
1,80
5,60
7,40

7,90

7,60



GENIESSEN AUF DEM JOHANNESHOF -
AUCH IM WINTER!

WINTERWIRTSCHAFT

Kinftig zlinftig!

In unserem rustikal-schonen Ambiente gibts auch
im Winter Maultaschen, Flammkuchen & Co., aber
auch deftige Gansegerichte und Schmankerl aus der
gut birgerlichen Kiche.

@ Die jeweiligen Offnungszeiten und Speisekarten finden
Sie auf unserer Webseite und ganz aktuell natirlich auf

Facebook und Instagram.




EINKAUFEN AUF DEM JOHANNESHOF -
IMMER FRISCH, IMMER GUT!

STADTLADEN & CAFE IN HOCKENHEIM

Einkaufen? Sitzenbleiben? Snacks mitnehmen? Im
Stadtladen mit Café und Selbstdienungstheke fiir den
Hunger zwischendurch ist fast alles moglich. Neben den
aus dem Hofladen gewohnten Produkten erfreuen wir
Sie noch mit Obst und Gemuse aus aller Welt und einer
groBBen Auswahl unserer herrlichen Torten und Kuchen,
naturlich auch zum Mitnehmen. Ob to go oder to bleib
- besuchen Sie unseren Stadtladen in Hockenheim
gegeniiber dem Bahnhof. Und weil man dort auch super
schnuckelig auf der Terrasse sitzen kann, nennen ihn
unsere Fans den ,kleinen Johanneshof”!

Bahnhofstr. 7
Tel. 06205 285754

Offnungszeiten
Mo - Sa 08.00 - 19.00 Uhr (Winter bis 18.00 Uhr)
So & Feiertag 10.00 - 19.00 Uhr (Winter bis 18.00 Uhr)

HOFLADEN & LASTERKAMMER

Unser Hofladen hat saisonal gedffnet und bietet lhnen in
dieser Zeit tagesfrische Feldfriichte aus eigenem Anbau
und von den nahegelegenen Kollegen. Erdbeeren,
Himbeeren, Kirschen, Brombeeren, Zwetschgen, Spargel,
Tomaten, Auberginen, Paprika, Zucchini und einiges
mehr sind aus Eigenproduktion.

Neben vielen kurpfalzischen Spezialitditen (z. B. Safte,
Wurst und Wein) bieten wir einige hausgemachte
Schmankerl aus unserer Kiiche, feinste selbstgemachte
Hanni & Harry Eiskrem sowie Brot von der Backerei Bauer
in Neulul3heim und vieles mehr!

Unsere selbstgemachten Fruchtaufstriche mit einem
Fruchtgehalt von liber 66% sind inzwischen schon Kult!

Offnungszeiten etwa Anfang April bis etwa Mitte Oktober
Mo & Di geschlossen
Mi - So & Feiertag 10.00 - 20.00 Uhr



OB URLAUB ODER "ONE NIGHT STAND" -
JOHOF ZU JEDER JAHRESZEIT!

GASTEHAUS

Die Wohnungen verfligen jeweils tiber WC, Dusche
und/oder grof3e Badewanne, Telefon, WLAN,
zwei Flat-Sat-TV, Wohnzimmereinrichtung mit
hochwertigem Schlafsofa, kleine Kiiche, Essplatz
fir max. 4 Personen, Balkon oder Terrasse. Die
Doppelzimmer sind dhnlich ausgestattet.

In der Galerie wartet "Tante Klara", ein Flliigel aus
dem Jahre 1890 darauf, mit flotten Fingern zum
Klingen gebracht zu werden.

Eine genaue Beschreibung und die aktuellen Preise
finden Sie im Internet.

@ 5 Wohnungen / 2 Doppelzimmer fiir max. 22 Gaste
ganzjahrig gedffnet

Inklusiv-Leistungen
Friihstlck, taglicher Zimmerservice. Selbstversorgung maoglich.

Internet, Kaffee, Tee, Mineralwasser, kostenfreies Parken.

Frihstlcksraum - Gemeinschaftskiiche - Biicher- und Leseecke




DAS HERZ DES JOHANNESHOF -
OBST & GEMUSE FRISCH VOM FELD!

UNSERE LANDWIRTSCHAFT

Gute Nahrungsmittel, die schmecken, reif
geerntet werden und die mit moglichst wenig
Pflanzenschutzmitteln behandelt werden.
Feldfriichte, die Sie ungewaschen geniessen
konnen und die schon oft den Beweis fur ihre
Glte erbracht haben, wenn Allergiker auf einmal
wieder Erdbeeren vertragen. Weil die Friichte so
schmecken, wie sie schmecken sollen - nach
Frucht!

Und wenn Sie noch nahere Fragen haben,
neugierig sind oder einfach auch kritisch:
Johannes steht lhnen gerne Rede und Antwort,
wenn es um seine Lieblinge geht. Seine
Fachkenntnis und die Passion fiir seinen Beruf
gewabhrleisten Essen mit Lust!

Spargel
Mitte April - Anfang Juni

Erdbeeren
Anfang Mai - September

Himbaaare
Ende Mai - Anfang Oktober

Kirschen
Juli

Tomaaade
Anfang Juli - Mitte Oktober

Zwetschgen
Mitte Juli - Mitte September

Sonstiges
Wie's in unseren Laden liegt




WAS WIR NICHT SELBST PRODUZIEREN, MACHEN....

DIE KOLLEGEN & LIEFERANTEN

UNSERES VERTRAUENS

Backerei Bauer
Putenhof Bentz
Metzgerei Giefle

Metzgerei Herrwerth

Gemiisehof Spief3
Mack & Gerstner
Gartenbau Liitzel
Hook

Famille Arnaud
Natur Pur

Imkerei Ullrich
Hof Ehrler
MiGroMa
Obsthof Wenz
Obsthof Gefiller
Elephant Bay

Hof Danner
Brauerei Harle
Weingut Seeber
Van Nahmen
Dachsenfranz
Welde Brau
Brennerei Scheibel
Rosterei Dinzler
Gourmego

Clean Ingredients
Ludwigs Nudeln

Zeller Miihle

Berg GmbH
TONE2TONE

DIE WEINGUTER

NeuluBheim
Kirchardt
Bruhl/Schwetzingen
Kirrlach
HD-Neurott
Mannheim
Hanhofen

Altrip
Fontvielle/Provence
Ketsch
AltluBheim
HD-Pfaffengrund
Hockenheim
Sollingen
Baiertal

Stuttgart
Brackenheim
Leutkirch

St. Martin
Hamminkeln
Zuzenhausen
Plankstadt
Kappelrodeck
Irschenberg
Ldnen

Werne
Plankstadt

Ottersweier-Unzhurst

Ketsch
Heidelberg

Brot

Putenspezialitaten
Burgerpatties

Wurstwaren

Salat und Gemuse

Salat und Gemuse

Krauter

Sauerkraut und Gewurzgurken
Oliven

Tee

Honig

Eier

Alles fur die Wirtschaft
Apfel, Apfelsaftspezialitaten
Apfelsaft und Apfel

Eistee

Johannisbeersaft

Bio-Limo

Bio Traubensaft und Weine
Feine Sdfte

Bier

Bier

Schnapse

Kaffee

Feinste Eiszutaten
Hartweizengriels fir Nudeln
Die Nudeln im Laden
Nusse, Mehl, Trockenfrichte...
Hygiene und Putzartikel
Design und Internetauftritt

Peter Siener Birkweiler - Margarethenhof Forst - Karl-Heinz Gaul Sausenheim -
Seeber St. Martin - Bernd Hummel Malsch - Albertushof Rot - Reichsrat von Buhl
Deidesheim - Dr. v. Bassermann-Jordan Deidesheim - Phillipp Kuhn Laumersheim -

Naegele Hambach






' Kamera-, aber nicht licht- KEINE Schnapsdrossel,
\ auch wenn die feinen
Likore nach seinen

. Harald
Johannes e (der Wirt)
(der Hofbauer) L Ein Genussmensch, aber

scheu, sonst wadre er ja gar
nicht gern drauBen auf

dem Feld.

OFFNUNGSZEITEN

Die Gastwirtschaft ist von Anfang
Februar bis Ende des Jahres gedffnet.

Montag und Dienstag
Ruhetage

Mittwoch bis Freitag
12.00 - 22.30 Uhr (Kiiche 12.00 - 21.00)

Samstag
10.00 - 22.30 Uhr (Kiiche 11.30 - 21.00)
Frihstiick 10.00 - 12.00 Uhr

Sonn- und Feiertag

10.00 - 20.30 Uhr (Kiiche 11.30 - 19.30)
Frihsttick 10.00 - 12.00 Uhr

ALLERGIKERINFO

Alles kann alles enthalten! Gerne geben

Ihnen unsere Serviceperlen Auskunft.

Eltern benannt
sind...

RESERVIERUNGEN

In der Hauptsaison (etwa Mitte
April bis etwa Anfang Oktober)
sind an Sonn- und Feiertagen keine
Reservierungen maoglich!

Von etwa Mitte Oktober bis Mitte
April kann an Sonn- und Feiertagen
reserviert werden.

An anderen Tagen reservieren wir
nur etwa die Halfte aller Platze, um
auch den Gasten, die spontan zu
uns kommen, eine Mdglichkeit auf
einen Platz zu bieten.

Wir wiinschen Ilhnen und uns, dass
Sie sich wohlflihlen, einen kraftigen
Appetit haben, sich erholen konnen
und Nachsicht haben, wenn's mal
sehr viel wird.

Mir springe un schaffe,
was mer kenne...

Alle Preise in Euro und inklusive der gltigen
Mehrwertsteuer und hoffentlich perfekten Bedienung



