
     TAGESKARTE September 2011 
„Rund um unsere eigenen Kürbisse“ 

Zusätzlich zu unserer normalen Hauptkarte haben wir folgende Leckereien im Angebot, die der Seffe von die 

Kieche André Schehl und unser frisch gebackener Jungkoch Patrick Pross, sowie Azubi Florian Maurer mit 

frischem Elan und ebenso frischen Lebensmitteln die meist aus unserer Region stammen zubereiten. 
 

Aus Andrés Küche 
 

*Kürbissuppe mit Kräuterkracherle          4,80 

*Selbstgem. Orecchiette, (des sind Nudle)/pik. Kürbissoße/Salbei/Pecorino    9,80 

* Warm marinierte schwarzwälder Räucherforelle/eingel.Kürbis/Wildkräutersalat10,50 

*Versch.Rohmilchkäse mit Feigensenf und Brot       8,50 

*grosser Semmelknödel/Pilzragout/Salat     ...8,90 

*Sauerbraten vom Rindertafelspitz/selbstgemachte Spätzle   .12,80 

*Beilagensalat          ...3,50 

*Warmer Schokoladenbisquit mit Zwetschgenkompott 

 und Zitronenparfait+ Calvadospraline  Alles natürlich selbstgemacht    8,40 
 

Aus der “alten Küche”: 
 

*Maultaschen mit Hollandaise u.Greyerzerkäse überbacken/kl.Salat    8,40 

*„Sommerflammkuchen“ mit Schinken, Tomaten, Basilikum, Parmesan, 

Knoblauch (auch ohne Knoblauch möglich -)          8,80 

Maiskolben (gekocht) mit Butter          2,80 
 

Tolle Direktsäfte von der Privatkelterei van Nahmen  
 

Rhabarbersaftschorle     0,3 l 2,70 0,5 l     4,00 

Quittensaftschorle      0,3 l 3,20 0,5l     4,40 

sortenreine Hauszwetschgensaftschorle  0,3 l 3,20 0,5 l    4,40 

sortenreiner Hauszwetschgensaft pur    0,25 l  3,50 

Super Cidre in brut oder doux (lieblich)   0,3 l 2,80 0,5 l     3,50 
 

Johof-Spezialitäten & klasse Aperitife 
 

Rieslingsekt von Reichsrat v. Buhl verfeinert mit Scheibels tollen Likören: 

Sekt mit Wildpflaumenlikör      0,1 l     3,40 

Sekt mit Weichsel-Sauerkirschlikör     0,1 l     3,40 

Rhabarbersaft mit Sekt        0,1 l     3,20 

Himbeerbowle    0,25 l         3,50 

Kuchen sollst Du suchen: 

Himbeerquarksahne – die Legendäre aus eigenen, frischen Himbeeren    2,60 

Zwetschgenkuchen – vom Blech          2,60 

Apfelkuchen vom Blech        ...2,60 

Seit diesem Jahr haben wir feinste Brände der Brennerei Scheibel! Schauen Sie in unserer 

Hauptkarte nach. Die neuesten Gschichterln vom Hof gibts unter www.johanneshof.de 
Der folgende Hinweis ist Vorschrift und muss auch auf Tageskarten stehen, damit niemand in Drachmen zahlt: 

Alle Preise sind in Euro und inklusive 19% Nährwertsteuer ☺ und freundlicher Bedienung 


